Nos salades phares :

Salade fraicheur *

_ Sucrine, pomerol, tomate,
=surimi, pomme, 0|gnon
“3-

rouge, persil...

_ Carottes marinées, pois
‘=ehiches, poivron, ceuf dur...

Salade Thai *

Emincé de poulet, mangue,

julienne de légumes...

*Chaque salade est accompagnée
-de son propre assaisonnement

CONTACT
06.70.63.52.34

-

- ‘carte a partir de 15
-foersonnes.

Paélla basque
Cuisses de poulet,
calamars, moules, chorizo...

. Jambalaya : plat de Louisiane

Saucisses de Morteau ,saucisses du
Périgord, lardons fumés, crevettes,
cuisses de poulet, poivrons marinés...

Tikka masala

Fricassée de poulet mariné dans du
yoourt grec avec des épices




o

s= Céleri, pomme, créme a la

Céleri rémoulade maison

amoutarde...

“ Carottes rapées maison

Carottes marinées, raisin sec,
vinaigrette & 'orange, huile d'olive, =
gchalote, mélange de vinaigre...

Lentilles vertes du Puy, betterave—xz
échalote, émincé de jambon

,Escalibade

1

% Croque-monsieur de brasserig

Pain de mie, jambon blanc, gruyére
rdpé mélangé dans du lait -

Rizbasmatiinfusé
-Riz infusé dans un mélange
d'épices...

‘Légumes du soleil
Courgettes, carottes, poivrons

e...

- Riz cantonnais

= Nouilles chinoises

Ceci est un petit panel-d.e‘s'p_lq
pouvons vous proposer. N'hésitez pas-
contacter, pour plus d'informations.

Paélla Gastronomique
Riz bomba (le reste des ingrédients
est & définir avec vous)

Rougail saucisse
Saucisses de Morteau ,saucisses du

 Périgord, lardons fumés, sauce

—=e_téunionnaise...
e

Axoa Basque

Veau émincé a la sauce Basque
agrémenté de poivrons confits avec
ses petits légumes...

~ =Porc au caramel

Porc émincé dans sa sauce
asiatique caramélisée

Boeuf aux oignons
oeuf émincé, mariné et sauté a la

© T pékinoise...

Spaghetti bolognaise

Ragolt de viande sauce

traditionnelle italienne
“ZCalamar a la basque

Recette du chef “‘Jean Claude’,
tomate et vin blanc...

Roti de boeuf
Coeur de rumsteak...

= Filet mignon

Tiramisu maison
Recette de la cheffe “Nathalie’...

ousse au chocolat maison
Recette de la cheffe “Nathalie™...




